Limun kocke (5)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

2 dikisele vode

6 kasikaulja

3 kasikemarmelade

10 kaSikabrasna

5 kaskegriza

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

1lvode

1 dIsoka od pomorandze
10 kaSikaSecera

2 kesicevanil Secera

3 kaSikebrasna

6 kasikagustina

3 kasikegriza

1limun - korica



Dekoracija:

e 200 gslag krema

Priprema

Zakoru: §ediniti kiselu vodu, ulje i marmeladu. Dodati Secer, griz, braSno pomeSano sa praskom za pecivo i
sve lepo pomeSati da nema grudvica. Koru staviti da se pece u podmazanom plahu na 200 stepeni oko 15 minuta.

Fil: Od 1l vode odvojiti malo, a ostatak staviti sa sokom od pomorandze da provri. Gustin, griz i brasno
pomeSati sa malo vode, pa zakuvati u provrelu vodu. Skloniti saringle, pa dodati Secer, vanil Secer i koricu
l[imuna.

Preko pecenei ogladjene koriceizliti vrucfil i ostaviti da se potpuno ogladi.

Ohadjen kolac dekorisati Slag kremom.. Prijatno

Savet

Marmelada koju ete koristiti u korici je po VaSoj Z€lji.



