Supa od paradajza (2)

¥

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

maloulja

1 manjipraziluk

500 mlsoka od paradajza
400 mlvode

so

biber

svezi bosiljak

svezi persun

2 cena belog luka

Hladna zapr ska:

e 1/2 kaSkebrasna
e 1/2 kaSikealeve datke paprike
e 1/2 Soljehladne vode

Priprema

Naseckamo praziluk i proprZzimo ga na ulju. Kada je proprZzen dodamo sok od paradajzai vodu, kuvamo nekih
desetak minuta. Nakon toga zaprzimo supu hladnom zaprskom od vode, brasnai aleve paprike. Zacinimo supu
solju, biberom i svezim seckanim bosiljkom. Pustimo da supa provri i zakuvamo je rezancima za supu. Kada su
rezanci kuvani u supu dodamo svezi naseckani persun i sitno seckani beli luk i sklonimo savatre. Kada je supa
kuvanaizgleda ovako.



Savet

Koristilasam domai mleveni paradajz za supu i odlian je, a ako nemate moZete i kupovini sok od paradajza.



