Bela bonzta

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gkornfleksa

150 govsenih pahuljica
150 gpirincanih pahuljica
100 gsuvih brusnica
100 gsuvog groza

100 gsuvih kajsija

100 goraha

8 punih kaskameda
250 gmargarina

200 gbele cokolade

3 kaSikeSecera

Glazur a:

e 200 gbele cokolade
e 5-6 kaSkaulja

Priprema



Brusnicu, kajsijei orahe iseckati sitho. Med, izlomljenu cokoladu i margarin isecen nalistice staviti u dublju
Serpu i zagrevati natihoj vatri da seistopi. Dodati i Secer. Kad se sve rastopi, dodati pahuljice, kornfleksi suvo
voce, palepo izmesati da se sve gedini, aondaizruciti u podmazan pleh. Pritiskati rukom da se smesa sabije, pa
onda preko staviti providnu foliju (ili rasecenu kesu), pa preko nje staviti nesto teSko. Ostaviti da prenoci u
frizideru. Kada se kolac stegne preliti glazurom od bele cokolade.

Savet



