Vocni kolac sa rolatom

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e lrolat sadZzemomod5 jaja
700 mimleka

2 pudinga od vanile

1 ravna kaSkabrasna

5 kasSikaSecera

lvanil Secer

2 kasicicevanil ekstrakta
100 gputera

500-600 gjagoda

100 gSecera

1 vanil Secer

1 Zelatin

ili 2 kaSikegustina

Priprema

Recept zarolat sam ranije objavila. Iseci ganasnite 1 cm Sirine paih poreati na dno uveca.

Od mleka, Secera, brasna skuvati puding po uputstvu na kesici. Kad je kuvan malo ga prohladiti pa umesati
maslac sobne temperature i ekstrakt vanile. Dobro Zicom umutiti.

Sipati krem preko rolata.



Prokuvati voce (koristila sam zamrznute jagode) i Secere. Umesati Zelatin koji je nabubrio sa 4-5 kaSikavode, a
onda ugrejan navatri. Mozete umesto zelatina umeSati gustin rastopljen u malo hladne vode pa ga sipati u voce.
Pustiti da 3-4 puta "baci kljuc" paskinuti savatrei sve preliti preko krema u uvecu.

Kolac ostaviti u frizider da se dobro ohladi i stegne bar nekoliko sati, a onda ga seci.

Savet

Kolaje veomasoan i osvezavagju. MozZete ga ukrasiti i posluziti sa umuenim Slagom od pavlake, sladoledom ili
sa listiima badema kako sam jato uradila.



