Marcipan (2)

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

e Jjgeta

4 Solice (manje od kafe) Secera
4 Soljicemleka

3 Soljiceulja

2 Soljicemlevenih oraha

5 Soljicabradna

1 kesicapraska za pecivo

lvanil Secer

Zafil:

8 kasikavode

14 kaSikaSecera

5 Soljicamlevenih oraha

125 gmargarina

5 &tanglicokolade za kuvanje

Zaposipanje:

¢ malomlevenih oraha
e maloSecerau prahu

Priprema



Zakoru: Umutiti jajai Secer, dodati mleko, ulje, vanil Secer. Dodati mlevene orahe. Postepeno dodavati brasno,
pomeSano sa praskom za pecivom. UmeSati kao za piskotu i sipati u veci dublji podmazan i braSnom posut pleh
za pecenje. Peci u zagrejanoj rerni na 200 C oko 25-30 minuta zavisno od rerne. Probati cackalicom dali je
peceno.

Fil skuvati malo sacekati da se samo malo prohladi pa preliti preko kore. Posuti sa mlevenim orasimaili
Secerom u prahu. Ja sam ovag put narendala belu cokoladu (50g). Vi uradite premavasoj zelji. Originalni recept
jesamlevenim orasimaili prah Secer. U svakom slucaju Sta god izaberete necete pogresiti svakako je vrlo
ukusan.

Savet

Ve sam napomenula da su male Soljice za kafu. To su one ngjmanje 3oljice $to su nekad koristite naSe bake.



