DZem od jagoda sa cimeton i zvezdastim anisom

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgsmrznutih jagoda
800 gSecera

400 mlvode

2vanil Secera

2 Stapicacimeta
3-4zvezdasta anisa
1ldzemfiks

Priprema

Sipatu u Serpu vodu i Secer da provri i da se Secer udpinuje, nakon toga dodati smrznute jagode i meSati dok se
sve krcka nalaganoj vatri. Kada se kolicina voca smanji za jednu trecinu dodati jedan dZzemfiks koji smo
razmutili posebno sa malo provrelog voca, nastavimo sa meSanjem i kada dzem pocne da se zgusnjava dodati
cimet i anis,jos kratko drZati na vatri, nekih desetak minuta. Skloniti savatrei poklopiti da se ohladi. Kada se
dzem ohladi izvaditi anisi cimet i duziti kao namaz za palacinke, pogaciceili hleb.

Savet

Ako volite da eksperimentiSete sa ukusima probajte,divna kombinacija



