
Rolnice sa sirom i prazilukom

Sastojci

Potrebno je:

8kora za pitu
100 gpraziluka
1/2 glavicecrnog luka
1 sveža-vecacrvena paprika
1lovorova list
malosoli
malobibera
malosuvog zacina
150 gsitnog kravljeg sira
malo ulja

Priprema

Crni luk, papriku i praziluk iseckati. Na malo masnoce izdinstati kratko povrce koje ste iseckali, dodati lovor, 
zaciniti po ukusu. Malo rashladiti. Uzeti koru preklopiti je na pola malo pouljiti staviti 1 kašiku dinstanog 
povrca, namrviti sira preklopiti strane unutra pa uviti u rolnicu. Reati u pleh, premazati uljem i peci u 
zagrejanoj, rerni na 200 C oko 15 minuta.

Savet

Ja sam spremala za dvoje, vi po želji poveajte sastojke za više rolnica. Nadam se da e vam se svideti.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min


