Mini tortice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

7jga

7 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna

2 kasikekakao

5 kasikaulja

5 kaSikamleka

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

500 mimleka

2 kesicepuding od jagode
5 kaSikaSecera

125 gmargarina

200 mldlatke pavlake
300 gmalina

Priprema

Izmutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca ulje, mleko, kakao i nakraju braSno pomeSano sa praskom za
pecivo. Staviti koru da se pece.

Kada je kora pecena sacekati da se ohladi, a onda okruglim kalupom napraviti krugove. Zafil odvojiti 200 ml



mleka, razmutiti puding, a ostatak mleka staviti sa Secerom da se kuva.

Kada mleko provri ukuvati puding. Kada se puding ohladi gediniti ga saizradjenim margarinom. Napuniti kesu
za ukraSavanje filom pafilovati tortice. Na svaku koru staviti po malo fila, malo malinai malo izmucene satke
pavlake. Dekorisati po Zelji.

Savet



