okoladni kolac (20)
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tezina: srednje
za: 20 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Za piskotu:

1 Solja od 200 mljogurta
1/2 Zoljeulja

1 Soljemleka

2 Soljebrasna

1 SoljaSecera

1 kesicapraska za pecivo
1 vanilin Secer

3-4 kasSike kakaa

Zafil:
e 2 %0ljemleka
e 1/2 SoljeSecera
e 2 kocke (50 g)cokolade za kuvanje
e maloputera

Priprema

U posudu sipati jogurt, ulje, mleko i bradno i prasak za pecivo. Dobro umutiti. Dodati Secer i vanilin Secer i na
kraju kakao. Sve dobro gediniti i izliti u podmazan pleh srednje velicine. Peci oko 20-30 minuta na 200°C.



Dok se kolac pece kuvati mleko, Secer, malo puterai nakraju cokoladu. PromeSati varjacom ili kaSikom.
Sacekati dafil provrei ondaga skloniti savatre.

Kada se kolac ispece dok je joS vruc preliti gatoplim filom.Mozete gaiseci kako bi fil dospeo i izmeu kolaca.
Ostaviti da se ohladi oko 30 minuta.

Savet

Ovaj kola nije teSko napraviti, a skoro sve sastojke svi ve imaju u kuhinji.



