Kolac na case (nasih baka)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 ca%aod 2 dlza merenje sastojaka
3jgeta

1,5 caSeSecera

2,5 caSebrasna

1 caSaulja

1 caSamleka

1 kesicavanil Secera

1 kesicaprasSka za pecivo

1 kaSikakakao praha

500 gvoca malina, kupina (po izboru drugo)
3 kaSikeSecera

Priprema

U posudu umutite Secer i zumanca dodgjte ulje, mleko, prasak pecivo, vanil Secer, umutite pa dodajte postepeno
brasno. Odvojite par kaSika smese ili ostavite na dnu posude kad budete sipali masu u podmazan pleh. U tu
masu sad dodajte kakao izmeSajte paisaragjte kaSikom po Zutoj masi u plehu, malo joSiSarajte viljuskom.
Poregjte voce pa stavite u zagrejanu rernu na 200 C da se pece 30tak minuta. Ulupajte belance u snel dodajte
Secer umutite. 1zvadite pecen kolac premazite Snelom pa vratite na 10tak minuta da porumeni. Rashladite i
secite na kocke.

Savet



Jakoristim veliki pleh od rerne. Kolaje ukusniji kad je gore snel, tako sam nauila da ga spremam ukusniji je
nego kad se pospe samo Seerom. V oe mozete menjati po vasem izboru.



