Slana torta sa krekerima

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gfetasira
250 gmajoneza
300 gpavlake
djgeta

6 kasikasusama
250 gkackavalja
250 gSunke

300 gkrekera

Priprema

Majonez, pavlaku i fetasir izmeSati i podeliti natri dela. Prvi deo: Ubaciti seckanu Sunku. Drugi deo: Ubaciti
rendani kackavalj. Treci deo: Ubaciti 4 tvrdo skuvata rendana jaja. Svaki deo ponaosob dobro izmeSati. U Serpu
proprziti susam i ubaciti u deo gde smo stavili kuvanajaja. 100 g krekeraide u jednu koricu. | kora od krekera-
fil sasunkom. Il kora od krekera - fil sakackavaljem. 111 kora od krekera - fil sakuvanim jgjimai susamom.
Nakon toga narendajte kackavalj preko torte. Ostavite u frizideru da odstoji nekoliko sati. Prijatno.

Savet

Mozete sei naromboide, kockice kako volite. Po zavrSetku ukrasiti perSunom. Idealno za slavlja. Moj prediog
za hladno predjelo. Prijatno.



