Kolac sa zele bombonama i bananicama

tezina: srednje

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

5jga

5 kaSikaSecera

3 kasikebrasna
2.kasikemlevenih oraha

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kaSikakakao praha

Zafil:

e 7dl mleka

2 kesicepudinga od vanile

1 kaSikagustina

6 kaSikaSecera

250 gmargarina (maslaca)

100 gzele bombona (raznih boja)
100 gcokoladnih bananica

Za ukraSavanje kolaca:

e 2 kesiceSlagau prahu

o 1 kaSkaSecera

e 2,5dImleka

¢ 1 rebrocokolade za kuvanje



Priprema

Umutiti belanca u $ne, au Zumanca dodati Secer pa umutiti. Dodati umucena belanca pa blago izmeSati. Dodati
brasno, praSak za pecivo i orahe palagano gediniti. Od mase po zelji odvojite 2-3 kaSike u drugu manju posudu
pa dodajte tome kakao i izmeSajte (nemojte prepuniti kasiku). Masu sipajte u pleh obloZen pek papirom malo ga
podmaZite. | Sarajte sa masom od kakaoa. Pecite na 190 C oko 10-12 minuta.

Ulijte 5 dl mleka da se kuva u posudi u preostalo mleko umutite puding, Secer, gustin pa zakuvajte u mleku.
MeSajte da se zgusne pa ostavite da se ohladi. Umutite margarin pa mu u viSe navrata dodajte fil. Ubacite u fil
iseckane zele bombone i iseckane banance, pa umesajte blago sa kasikom.

Presecite koru na pola popreko pleha pa filujte sa 2/3 fila, stavite drugu koru premaZite sa ostatkom fila.
Umutite Slag pa premaZite kolac, pospite rendanom cokoladom.

Savet

Ja peem u velikom plehu da dobijem tanju koru, jer moji ukuani vole kola sa sto visefila. Vi po vaSem izboru.



