Uskrsnja salata

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 gmariniranih Sampinjona

200 gkiselih krastavcica

200 dfiletia pecenih crvenih paprike
200 gkukuruza Secerca

3Sargarepe

3jgeta

200 ml kisele pavlake

1 kaSicica senfa

100 gmajoneza

po ukususo

Priprema

wprgr s

Sargarepu oguliti, pa zajedno s kukuruzom Secercem skuvati u slanoj vodi. Potom Sargasrepu izvaditi iz tecnpsti
I iseci nakockice, a kukuruz procediti.

Kisele krastavce marinirane Sampinjone i pecenu papriku iseci na kockice.
Uciniji gediniti jgja, Sargarepu, kukuruz, pecenu papriku, Sampinjonei kisele krastavce.

Posebno gediniti mgjonez, pavlaku, i senf pa preliti preko seckanih sastojaka. Dodati zacine po ukusu i polako



promesSati. Ostaviti u frizideru da se rashladi do sluzenja.
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