Susam bajadera

/D

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zaprvi doj:

200 gSecera
1,5dlvode

125 gmargarina

1 kaSikameda

100 gpecenog susama
200 gmlevenog keksa

Zadrugi doj:

¢ 100 gcokolade
e 3kasSkeulja

Zatreci doj:

e 200 gSecera

1 dlvode

125 gmargarina

200 gpecenog mlevenog susama
200 gmlevenog keksa

Zaglazuru:

¢ 100 gcokoalde



o 3 kaSkeulja

Priprema

Susam staviti u suvu posudu i natihoj vatri uz meSanje prziti da bude svetlo Zute boje. Kada se ohladi 200 gr
samleti na elektricnom mlinu za kafu, a 100 gr ostaviti nesamleveno. U suvu posudu staviti 200 gr Secera i
karamelisati da bude svetlo braon boje, dodati 1,5 dl vodei natihoj vatri kuvati dok se karamel ne istopi, dodati
margarina da se istopi. Skinuti savatrei dodati 1 kaSiku meda, 100 gr pecenog susam i 200 gr mlevenog keksa.
Toplu masu staviti u kalup 27 x 19 cm, izravnjati. Istopiti 100 gr cokolade sa 3 kasike uljai preliti preko mase.
Ostaviti dobro da se ohladi.

U posudu staviti 200 gr Secera, 1 dl vodei kuvati dok se Secer neistopi, dodati 125 gr margarina da se istopi.
Skinuti savatre i dodati 200 gr pecenog mlevenog susamai 200 gr mlevenog keksa. Masu ohaditi da bude
mlakai staviti preko prvog sloja prelivenog cokoladom. Istopiti 100 gr cokolade sa 3 kasSike uljai preliti kolac.

Savet



