Uskrsnjajaja (7)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

50jga

po 2 kesiceboje zajaja po izboru

po potrebi sircei voda

1 dzak od semsnskog krompira

komplet modlice bojai cetkicazabojenjejga
1 Sakaosusenuh smrvljenih [juski

od proslogodisnjih uskrdnjih jaja

1 komadsvilenih carpa

oko 600 gljuski od crnog i belog luka

Priprema

Jaja potopiti u vodu i kad provre kuvati oko 10 minuta. Kuvana jgja Sarati modlicom koja sadrzi cetkicu i boje.
U posebnim posudama razmutiti boje zajaja po uputstvu sa kesicei farbati jgja. Farbanim jajimalepiti slicice.
Dzak iseci naparcicei umotati kuvanajga. Zatim umotanajgakuvati u boji po zelji oko 5 minuta.

Svilene carape iseci na komade dodati mrvljene ljuske od prosiogodisnjih uskrdnjih jaja. Staviti kuvano jaje
umotati. Kuvati oko 5 minuta u Zeljenoj boji.



Potopiti vodom ljuske od crnog i belog luka dva dana ranije. Umotati ne kuvana jajalistovima deteline, ruze,
gmitrice. Jgja kuvati 7-10 minuta u lukovini. NajlepSai ngjukusnijajaja.

Farbana jaja premazati uljem dadobiju §4.

Savet



