
Oblande sa keksom (2)

Sastojci

Potrebno je:

3 dlvode
400 gšecera
250 gmargarina
300 gmlevenog keksa
300 gmlevenih oraha
200 gcelog keksa sa maslacem
2 listavecih oblandi
50 gcokolade za kuvanje
2vanil šecera
2 dlmleka za natapanje keksa

Priprema

U šerpu sipati vodu i šecer i staviti da se ušpinuje, zatim dodati margarin iseckan za kockice, kada se margarin 
rastopi dodati mleveni keks i mlevene orahe, skloniti sa vatre i dodati smesi vanil šecer i rendanu cokoladu. Sve 
promešati kako bi se cokolada rastopila. Podeliti smesu na dva jednaka dela. Polovinu smese staviti na hrapaviju 
stranu oblande, smesu lepo izravnati. Na tu smesu rasporediti keks koji natopimo mlekom. Na keks stavljamo 
drugu polovinu fila. Na fil zapelimo drugi list oblande, ali na fil stavljamo glatku stranu oblande tako da 
hrapaviju strana bude okrenuta ka gore. Oblandu pritisnuti nekim težim poslužavnikom i ostaviti da se ohladi 
preko noci.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min



Jednostavna, a jako ukusna oblanda.


