Pogaca (16)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1caSaulja

200 gsira

2 dl kisele pavlake
300 ghlitve

po ukususoli

2 dljogurta

1 kesicasuvog kvasca
500 grazanog brasna

Priprema

Blitvu iseckati dodati pavlaku, sir, jogurt, so, kvasac i nakraju brasno. Sve dobro izmeSati, podmazati tepsiju i
izruciti smesu. Peci u zagrejanoj rerni dok lepo ne porumeni.

Savet

Neven: Ovaj cvet se nazivai “ Safran siromadnih” . Ukus mu varira od reskog do ljutog, poput papriice. Pored
lekovitosti neven jei izuzetno dekorativna biljka.



