okoladni mafini sa malinama
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A

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zamafine:

1 %oljaod 2,5 dl zamerenje
1ljaje

3/4 SoljeSecera

3/4 Soljeulja

1 Soljamleka

2 Soljebrasna

1 kesicapraska za pecivo

3 kasSikekakaoa

1 kesicavanil Secera

malo (kroz prste) soli

Zapunjenje

e po potrebi (4-5 kom. po mafinu) malina

Za, prelivi ukras:

¢ 60 gtamne cokolade
o 3 kaSkeulja

¢ 30 g bele cokolafe

e 15kadkeulja

Priprema



Umutiti jajei Secer padodati mleko, ulje, vanil Secer i nakraju brasno pomeSano sa kakaom i praskom za
pecivo. Sipati u podmazane kalupe ili silikonske po 1 punu kasiku mase, dodati u svaki po 4-5 komada malina
(vaSizbor) papreko sipati po jos 1 kaSiku mase. Peci u zagrejanu rernu 15 minuta na 200 stepeni.

Istopiti na pari sa uljem tamnu cokoladu, pa premazati mafine. Istopiti na pari i belu cokoladu sa uljem. Ukrasiti
njome mafine sa Sarama po Z€lji.

Savet

Od ove mase dobije se 19-20 mafina. V oe moZete zameniti sa drugom vrstom po Zelji (jagode, vidnjeitd).



