
Ružice sa sirom (5)

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekora za pitu
2jajeta
3 dljogurta
1 dlulja
1/2 dlkisele vode
1 kesicapraška za pecivo
1 kašikakisele pavlake
300 gbelog mekog sira
malo (po potrebi) soli

Priprema

Pomesate: jaja, jogurt, ulje, kiselu vodu, kiselu pavlaku, prašak za pecivo, sir, malo posoliti pa polako dodavajte 
kore izlomljene u par navrata i umešajte. Stavljajte kašikom u podmazane kalupe i pecite u zagrejanoj rerni na 
200 C oko 30 minuta da porumene.

Savet

Kad kupite ve izlomljene ili vam se presuše kore, ovo je odlian izbor da se utroše. A ružice su vrlo ukusne.

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 40 min


