
Carska pita (15)

Sastojci

Potrebno je:

5jaja
1 šoljajogurta
1/2 šoljaulja
1 šoljabrašna
250 gkackavalja
200 gpecenice
250 gmladog sira
10kiselih krastavcica

Priprema

Umutiti 5 jaja. Postepeno dodavati jogurt, ulje i brašno. Kada se smesa dobro sjedini, dodati sitno seckani 
kackavalj, pecenicu, kisele krastavcice i mladi sir. Sve dobro mikserom sjediniti. Gotovu smesu staviti u pleh, 
obložen papirom za pecenje. Staviti da se pece u predhodno zagrejanu rernu na 200 stepeni. Peci pitu dok ne 
porumeni. Gotovu pitu, izvaditi iz rerne i ostaviti da se ohladi 15 minuta da se ohladi. Iseci na kocke i poslužiti 
uz jogurt.

Savet

Jako brza i lepa pita. Odlina je za doruak. Prijatno.

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 45 min


