Karamel oblande (6)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeoblande
1 Imlijek

1 kgSecera

200 gmargarina

Priprema

Sipati u vecu Serpu mlijeko i Secer, staviti na Sporet da prokljuca pa smanjiti temperaturu i ostaviti da se kuva
dok se ne karamelizuje, dodati margarin i ostaviti da se prohladi, mlakim filom filovati oblande.

Kad zavr&ite sa filovanjem staviti oblandu naravnu povrsinu i pritisnuti necim... Ostaviti nekoliko sati da
odstoji. Podlije dluziti.

Savet



