Maarski rolat

L -
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e 4-5jga
e 450 gmeSavine zarusku salatu
e 3-4 kuvana krompira
e po ukususoli i bibera
e 200 mimajoneza
¢ 100 mlkisele pavlake
e 30 gzelatina
Priprema

Krompir skuvati i iseci na kockice. Obariti jgjai oljustiti. Skuvati i povrce zarusku salatu. Kalup zahleb
obloziti ngjlon folijom. Majonez i pavlaku pomesati, a Zelatin spremiti po uputstvu, pa ga dodati majonezu i
pavlaci. Sjediniti sa povrcem i nezno promesati. Pola smese staviti u kalup, kaSikom napraviti udubljenjei
poslagati kuvana jaja.

Preliti ostatak smese, rasporediti gai izmeu jgja, preklopiti krgjeve folije i ostaviti da prenoci u frizideru.

Ohlaen rolat izvaditi iz kalupa, ukrasiti i seci na Snite.
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