okoladni kolac (21)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrasna

4 kaSkekakaoa

1 kaSicicasode bikarbone
250 mljogurta

100 miulja

4 kaSikemlevenih oraha
6 kaSikaSecera

4 kasSikedzema od kajsija

Za cokoladni preliv:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
100 mimleka

3 kaSikeSecera

3 kasSikekakaoa

100 gmaslaca

Ostalo:

e 5kaskadzemaod kgsija

Priprema



Jogurt, dZzem, ulje i Secer izmiksati. Zatim umeSati bradno pomeSano sa kakaom, sodom bikarbonom i mlevenim
orasima. Dobro izmiksati.

Usuti u pleh (26cm), oblozen papirom za pecenje. Peci oko 20 minuta u rerni zagrejanoj na 180 C.

okoladni preliv: Na umerenoj temperaturi otopiti maslac i cokoladu sa Secerom, kakaom i mlekom.

Pecen kolac izbockati cackalicomili viljuskom, premazati dzemom i preliti cokoladnim prelivom.

Ostaviti da se ohladi i stegne paiseci i uzivati u ukusu.

Savet

Umesto dzema od kajsija moze pekmez od djiva. U koru moze da se dodai malo cimeta.



