
Oblande loptice

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeoblande za rafaelo
200 gšecera
3jajeta
250 gmargarina
100 gcokolade
250 gmlevenog keksa
50 gšarenog ekspandiranog pirinca

Priprema

Izmutiti jaja sa šecerom pa prebaciti u šerpu i staviti da se kuva. Dodati margarin isecen na kockice i izlomljenu 
cokoladu pa sve zajedno kuvati dok se sve lepo ne istopi i sjedini.

Kada se se sve lepo istopilo skloniti sa vatre pa umesati mleveni keks i na kraju ekspandirani pirinac. Premazati 
dva lista oblande, popuniti rupe pa na kraju spojiti. Ostaviti u frižider 3-4 sata da se lepo stegne, a onda ostrim 
nožem iseci svaku lopticu.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


