okoladni kolac sa tresnjama

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

4Zumanceta

250 gSecera

1 caSaod 2 dimleka

1,5 Soljaulja

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kasikekakaoa

Fil:

4 Zumanca

200 gSecera

100 gmlevenih oraha
200 gtreSanja

Glazura:

¢ 100 gcokolade za meSenje
e 3 kaskekisele pavlake
o 2kaSkeulja

Priprema



Umutiti Zumanca sa Secerom, dodati braSno pomeSano sa praskom za pecivo, mlevene orahe i kakao. Posebno
umutiti belanca sa Secerom. TreSnje oprati ocistiti ih od koscicai osusiti. Kolac sa Zzumancimasipati u
podmazan pleh i peci oko 15 minuta na 180 stepeni. | zvaditi kolac iz rernei posipati gatreSnjama. Preko tresnje
naneti umucena belanca. Vratiti kolac u rernu i peci jos 15 do 20 miuta. Ohlaen kolac preliti otopljenom
cokoladom. Natihoj vatri staviti izlomljenu cokoladu, uljei kiselu pavlaku. Neprestano masu meSgjte sve dok
se ne dobije fina jednaka masa. Lagano naneti na ohlaen kolac. Kolac ukrasiti po ukusu.

Savet



