
Baklava na caše

Sastojci

Za koru:

4jajeta
2 cašešecera
1 cašaulja
1 cašamleka
1 cašagriza
1 cašaoštrog brašna
2 cašemlevenih oraha
1 kesicapraška za pecivo

Za preliv:

1/2 lvode
2 cašešecera
1 cašamlevenih oraha

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom, dodati ulje, mleko, griz, brašno, orahe, prašak za pecivo. Sipati u namazan i brašnom 

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 60 min



posut pleh i peci 30 minuta na 200 stepeni. Dok se kolac pece prokuvati vodu i šecer za preliv i pecen (vruc) 
kolac preliti i posuti mlevenim orasima. Ohladiti i seci na kocke i služiti.

Savet


