tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

e 2,5caSe(od 2 dl) bradna

1+1/4 caSe (od 2 dl)mlake vode
1 kaSicicasoli

1/2 kaSiciceSecera

2 kasicice suvog kvasca

Zafil:

e 200 gbelog sira
e 4 kaSkepavlakeili kajmaka
e PO potrebiso

Priprema

Umesiti testo da bude mekSe, brasno postepeno dodati. Ovo je hlebno testo. Ostavite u nauljenu posudu da
ostoji natoplom 30 minuta.

IzmesSati sir, pavlaku i so saviljuskom.



Priprema. Razviti testo tanko, premazati sa filom. Preklopiti naSiroko 4 puta u istom smeru kao Strudlu, samo
§to ne uvijate vec nasiroko preklapate. Malo dlanovimaili ovlas sa oklagijom malo rasirite u smeru u kojem ste
preklapali. Dlanovima stisnite mesta gde cete seci ili ih posle viljuskom ili prstima stisnite dafil ostane unutra.
Mozete ostaviti 10 minuta da ostoji. PrZiti na masnoci da porumene. Sluzite uz mleko, jogurt po Zelji.

Savet

Jako ukusno deci za doruak ili veeru uz jogurt. Probajte.



