Kolac sa jabukom i pudingom od cokolade

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

3 kaSikeSecera

2 kaSikebrasna

1 kasSikagustina

1/2 kaSicicepraska za pecivo

Fil:

700 gjabuka

12 kaSikaSecera

700 mlvode

140 gpudinga od cokolade

Zaglazuru:

e 1kesica (58 g) Slag krem vanila
¢ 1 rebrocokolade

Priprema



Umutiti Zumancai Secer, dodati posebno umucen $ne od belanca. PomeSati bradno, prasak pecivo, gustin.
Postepeno dodati smesi od jaja. 1zliti u manji dublji pleh oblozen pekarskim papirom i peci u zagrejanoj rerni na
200 C oko 8-10 minuta.

preostalo mleko izmeSati puding pa dodati u jabuke. Kuvati da se fil zgusne uz meSanje. Malo rashladiti pa
preliti preko kore. Umutiti Slag kremu sa mlekom prema upustvu na kesici. Premazati kolac. Ukrasiti rendanom
cokoladom. Rashladiti i seci po Zelji nakocke veceili manje. Lagan i vrlo ukusan kolac.

Savet

Jedan brzi i lagani kola, koji se brzo napravi, ajos brze smaze.



