Cikolatal Magnolia

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

1Imlijeka

1 Solja (150 ml)Secera
2Zumanca

2 kasikegustina

3 kasikebrasna

2 kasikekakao praha
lvanilin Secer

80 gcokolade

150 mldatke paviake

i jOS:
¢ 2 Soljemljevenog plazma keksa

¢ po ukusubananeili jagode
e | joSorasi, bademi, pistaci...

Priprema

U Serpu sipati oko 400 ml mlijeka. Dodati Secer, umucena Zumanca, gustin, brasno, vanilin Secer i kakao. Dobro
umutiti, da nemagrudica, pasipati preostalo mlijeko. Kuhati, uz neprestano mijesanje, da krema dobije gustinu.
Maknuti, pa dodati izlomljenu cokoladu. Ohladiti, pa dodati umuceno slatko vrhnje; gediniti.

U caeili posude sipati malo pudinga, pa narezane banane ili jagode poredati sa strane. Preko sipati mljevenu



plazmu (ili neki drugi keks). Preko keksa sipati puding. Navrh staviti mljeveni keks.

Ostaviti da se ohladi u frizideru, par sati. Dekorisati bananamaili jagodama. Preko posuti §jeckanim oraSastim
plodovima (kod mene pistaci)!

Savet



