okoladni sutlijas sa narandzom

za 4 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2 Soljeod 2 dlpirinca

4 dlvode

6 dlpavlake za kuvanje

10 kaSikaSecera

2vanilin Secera

1 kaSicicarendane korice narandze
30 gmaslaca

100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Na maslacu proprziti oprani pirinac, da zastakli, preliti gasa 2 dl vode, da ga prekrije, pakad upije tecnost,
dodati ostatak vode. im provri, naliti pavliaku za kuvanje, smanjiti vatru i kuvati uz povremeno meSanje. Na pola
kuvanja dodati Secer i vanilin, rendanu koricu narandze, pa kuvati dok pirinac ne omeksa. Pred kraj umeSati
cokoladu da se otopi, ujednaciti smesu i razliti u cinijice. Ukrasiti cokoladnim mrvicamai narandzinom koricom.

Savet



