
Proja sa miroijom i sirom

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
2 dljogurta
1 dlulja
6 kašikakukuruznog brašna
6 kašikapšenicnog brašna
1 kesicapraška za pecivo
300 gsira
1 vezicamiroije
po ukususoli

Priprema

Jaja jogurt i ulje izbuckamo u to dodamo kukuruzno i pšenicno brašno izmešamo sa praškom za pecimo. 
Umutimo da nebude grudvica, stavimo sit i sitno izseckanu miroiju. Posolimo po ukusu i laganim pokretima 
izmešamo da se lepo sjedini. Sipamo u podmazan pleh i pecemo na 180C oko 20 minuta.

Ostavimo da se malo prohladi i spremno za posluženje.

Savet

Miroija ovoj proji daje poseban šmek. Prijatno.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 40 min


