Maffin sa jagodama i makom
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tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgate

10 kaSikaSecera

2 kesicevanilin secera
200 gkrem sira

1 dimleka

1dlulja

4 kaSikemlevenog maka
15 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
300 gjagoda

100 gmlecne cokokade
maloprah Secera za posipanje

Priprema

Jajai secer penasto izmutimo dodamo krem sir i vanilin Secer promeSamo da se gedini dodamo mlekoi uljei
mleveni mak ponovo promeSamo i postepeno dodajemo brasno sa praskom za pecivo. Mutimo dok se sve lepo
gedini i nestanu grudvice.

U kalup za maffin izreamo korpice i punimo ih do pola sa smesom preko izreamo komade jagoda i komadice
cokolade.



Postupak ponovimo da bi napunili korpice znaci ponovo smesa jagode i cokolada. Pecemo na 180C oko 20
minuta.

Gotove mafine postepo prah secerom i spremne za sluzenje.

Savet

Meraje za 24 mafina.



