Kolac od belanaca

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4belanca

4 kaSikeSecera

4 kaSkebrasna

2 kasikeulja

100 gsuvog groza

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

Umutiti belanca dok ne postanu penasta. Dodati Secer i mutiti dok se Secer ne gedini sa belancima. Zatim dodati
brasno sa praskom za pecivom i ulje. Dodati suvo grozZe i sve lagano sjedinite kasikom. Kalup podmazite uljem
pobrasniti i sipati smesu. Peci u zagrejanoj rerni na 180 C 25-30 minuta. UZivajte!!!

Savet



