Kolac sa visnjama i cokoladom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 4jgeta

1 caSa (od jogurta)Secera

1 caSaulja

1 caSajogurta

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

400 gociScenih visanja

80 g cokolade (sa punjenjem od visanja)
po Zelji Secer u prahu za posipanje

Priprema

Umutiti jgjai Secer. Dodati jogurt i ulje. Kratko umutiti.
Dodati brasno i prasak za pecivo. Kratko umutiti da se §edine sastojci.
Visnje ocistiti, a cokoladu iseci na komadice. (Ja sam koristila milku sa punjenjem od visanja.)

Smesu izliti u kalup predhodno podmascen i pobrasnjen. Peci oko 5 minuta na 200 C. Zatim izvaditi kolac
rasporediti visnje i komadice cokolade. Vratiti da se pece na 200 C joS oko 20 minuta.

Kolac ostaviti da se prohladi.



Seci na kocke po ukusu posipati Secerom u prahu i posluZziti. Prijatno!

Savet



