
Lepinje domace

Sastojci

Potrebno je:

500-600 gbrašna tip meko 400
150 mlvode
150 mlmleka
5 kašikajogurta
2 kašicicesoli
1 kašicicašecera
1 kašikasuvog kvasca
Za premazivanje:
1jaje
1 kašikaulja
susam po želji

Priprema

Brašno, šecer, so, jogurt, kvasac, mlijeko i vodu pomiješati i sa rukom zamijesiti tijesto.

Zatim ostaviti da ostoje oko 20 minuta da nadoe.

Zatim podijeliti smesu na 4 kuglice i ostaviti da odstoje 5 minuta.

Zatim oklagijom malo razvuci i staviti u pleh i nožem iseci kao ba slici i premazati sa razmucenim žumancem i 
uljem i posuti preko susam.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Staviti da se peku na 200 C oko 15 minuta.

Savet

Prijatno


