Keks torta sa dzemom od malina
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teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1Imleka

7 kaSikaSecera

1 kesicavanilin Secera

3 kesicepudinga od vanile
100 gmasl aca/margarina

Ostalo:
e 54 komada (oko 300g)turskog petit keksa

e 100 mimleka
e 4 kaSkedZzema od malina

Za ukraSavanje:
e 100 gslaga

e 200 mimleka
e maloSarenih mrvica

Priprema



Puding usuti u 200 ml mlekai dobro izme&ati, da ne ostanu grudvice. U 800 ml mleka staviti Secer i vanilin
secer | zagrejati (ali dane provri). Usuti puding i, na umerenoj temperaturi, meSati da se zgusne. Skloniti sa
ringle, dodati maslac/margarin i izmeSati da se otopi i §edini.

Natacnu staviti obruc (25x35 cm) i poreati red keksa (18 komada). Keks utopiti (malo) u mleko. Preko staviti
puding fil (polovinu ukupne kolicine), zatim drugi red keksa. Preko keksa rasporediti dZzem od malina pa staviti
preostali fil i joSjedan red keksa. Ostaviti da se ohladi i stegne pa skinuti obruc.

Umutiti Slag samlekom i ukrasiti tortu.

Vratiti nakratko u frizider.

Iseci i posluziti.

UZivajte u ukusu!

Savet



