
Starinski kolac sa džemom

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
1 cašašecera
1,5 cašabrašna
1 kesicaprašak za pecivo
1 cašaulja
1 cašadžema od jagoda ili neki drugi po želji
1 cašamleka ili jogurta

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom penasto rucno. Dodati ulje i jogurt ili mleko, zatim i brašno sa praškom za pecivo, i na 
kraju džem. Lepo sjediniti i sipati u pleh obložen papirom za pecenje i peci na 180 stepeni 20-25 minuta. Još 
topli kolac posipati šecerom u prahu, i seci na komade velicine po želji i poslužiti. Prijatno! Mera je caša od 2 dl.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min


