
Posne rafaelo kuglice (3)

Sastojci

Potrebno je:

400 gšecera
200 mlvode
250 gmargarina
200 gkokosa
400 gmleka u prahu
200 glešnika

Priprema

Šecer ušpinovati sa vodom na laganoj vatri. Kad provri da vri oko 3 minuta. Dodati margarin isecen na sitnije 
komade i kad se istopi skloniti sa vatre pa umešati kokos i mleko u prahu.

Sjediniti sastojke, prohladiti i oblikovati kuglice. Kašicicom vaditi smesu, rastanjiti na dlanu, staviti ceo lešnik i 
oblikovati kuglicu. Po želji možete svaku kuglicu uvaljati u kokos. Dobro rashladiti i uživati u divnom ukusu. 
Prijatno!

Savet

težina: lako

za: 25 osoba

vreme pripreme: 30 min


