
Plazma oblande (2)

Sastojci

Fil:

2 dlmleka
350 gšecera
150 gcokolade
250 gmargarina
300 gmlevenog plazma keksa
1 cašakisele pavlake

Ostalo:

1 pakovanjeoblandi

Priprema

Mleko, šecer, vodu i margarin otopiti na laganoj vatri pa dodati plazmu i sve dobro sjediniti mešanjem. Ostaviti 
da se ohladi pa u to umesati kiselu pavlaku. Filom filovati korice oblande. Nafilovanu oblandu opteretiti necim 
teškim i staviti na hladno da se stegne.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


