Ananas kocke
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tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

3jgeta

3 kasSikeSecera

2 kasikebrasna

1 kaSikakeksa

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil |:

e 600 mimleka

2 kesicepudinga-ukus vanile
6 kaSikaSecera

200 gmargarina

200 gSecera u prahu

Zafil 11:

o 2 kesiceSlag kreme (1 kesicaima75 Q)
e 300 mimleka
e 1 veca konzervaananasa

Priprema

Umutiti prvo dobro belanca sa Secerom, pa dodati i Zumanca neprestano muteci. Iskljuciti mikser pa dodavati



brasno pomeSano sa praskom za pecivo i keksom. Lagano Spatulom sve izmeSati. Sipati smesu za koru u tepsiju
i peci na200 C 10 minuta.

Zafil 1. 500 ml mleka staviti da provri. U drugom sudu staviti puding i Secer i vanilin Secer pa preliti sa 100 ml
mleka. 1zmeSanu masu sipati u mlazu u provrelo mleko i kuvati dok se puding ne zgusne. Ohladiti. Umutiti
margarin sa Secerom u prahu pa dodati ohlaen puding. U umucen fil lagano kasikom umesati i dve kaSike
umucenog Slaga. Pripremafilall: Umutiti dobro dlag, pa dve kaSike dodati u prvi fil.

Filovati: Kora koju natopimo sokom od ananasa (sok iz konzerve) pa premazati sa polovinom fila, poreati
iseckani ananas. Preko ananasa staviti umucen Slag...

... apreko Slaga staviti drugi deo fila. Dekoracija po zdlji ...

Ja sam dekorisala Slagom, a mozete i istopljenom cokoladom.

Savet



