Keks kolac sa visnjama, bananom i cokoladom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gkeksa

3 caSe reeg jogurta
1 veca banana
1cinijicaviSanja
300 gslag kreme
100 gcokolade

Priprema

Keksizlomiti u dublju cinijui preliti jogurom. |zmeSati sve da se keks natopi i ostaviti dok umutite Slag.
Umuceni Slag sa vodom staviti u frizider.

U natopljeni keks dodati 3 kasike umucenog Slagai izmeSati. Na dno posluzavnika, tacne staviti polovinu smese
i izravnati i utapkati malo kaSikom. Odozgo poreati kolutice banane i nastrugati cokoladu.

U drugu polovinu svese dodati visnje, jasam koristilaiz zamrzivacai dodalai malo onog soka od visanja da
oboji smesu. Nisam ih cak ni cekala da se odmrznu, jer mi je ovako osveZzavajuce i lepSe. Rasporediti smesu
preko bananei cokolade.

Odozgo bogato naneti Slag i dekorisati rendanom cokoladom.

Staviti u zamrzivac da se doobro ohladi i stegne. MozZe naravno u friZider, ai ja sam ovog puta stavilau
zamrzivac i oduSevila se kako je ukusno i osvezavajuce. Tako da preporucila bih vam pre sluzenja makar da



ostavite u zamrzivac na pola sata.

Savet

PosluZiti jedno vee parei uZivati u ukusu i osvezenju. :)



