
Krofnice sa heljdinim brašnom

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
4 kašikešecera
1 kesicavanilin šecera
1 cašajogurta
1/2 cašeulja
150 gpšenicnog brašna
130 gheljdinog brašna
1 kesicapraška za pecivo

Priprema

Umutiti jaja sa šecerom i vanilin šecerom. Dodati jogurt, ulje, pšenicno brašno, heljdino brašno i prašak za 
pecivo. Sve dobro sjediniti. Zagrejati aparat za krofnice i u svaki kalup staviti po kašicicu testa. Zatvoriti aparat 
i sacekati da lepo porumene. Prohlaene krofnice preliti po želji topljenom cokoladom, eurokremom, topingom 
ili šecerom u prahu, namazati džemom... Uživajte u ukusu!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


