Pikantni Sampinjoni

tezina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min
Sastojci

Potrebno je:

oko 500 gSampinjona
2-3 cenabijelog luka
1pecena crvena paprika
lparadajz

lfafarona

maloulje

so

biber

Priprema

Namalo ulja proprziti narezane Sampinjone, padodati protisnut ceSnjak. Jos kratko prziti. Sjediniti u blenderu
pecenu (oljustenu) crvenu papriku, sitno rezanu fafaronu, paradajz (kratko kuhan, pa prebacen u hladnu vodu;
oljusten i narezan), pa sve izmiksati. Dodati Sampinjonima, zaciniti, po ukusu, pajos kratko krckati.

PosluZiti uz piletinu, krompir ili kuhan pirinac.

Savet



