
Keks kuglice sa mlekom u prahu

Sastojci

Potrebno je:

200 gšecera
70 mlvode
100 gmargarina
200 gmleka u prahu
300 gmlevenog keksa (plazme)

Ostalo:

100 gcokolade
1 kašikaulja
3 kašikemleka

Priprema

Pomešati šecer i vodu i staviti na ringlu. Pustiti da na umerenoj temperaturi vri 3 minuta.

Skloniti sa ringle, dodati margarin i mešati da se otopi.

Usuti mleko u prahu. Mutiti mikserom.

Dodati i mleveni keks i promešati.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Ostaviti da se ohladi pa praviti kuglice zeljene velicine. Odložiti na tacnu pa u frižider da se stegnu.

okoladu otopiti sa uljem i mlekom i uvaljati kuglice. Vratiti ih na tacnu, ukrasiti i staviti u frižider.

Uživajte u ukusu!

Savet

Napravila sam oko 50 manjih kuglica.


