
Piletina sa 3 vrste sira

Sastojci

Potrebno je:

400 gpileceg filea
250 gpavlake za kuvanje
50 ggorgonzole sira
50 gmocarela sira
50 gtrapist sira
po potrebiulje
biber
so
suvi biljni zacin

Priprema

Pilece meso iseckati na kocke. Na zagrijanom ulju dodati sitno seckan luk, malo dinstati, dodati meso miješati, 
dodati zacine. Pred sami kraj dodati vrhnje i rendani sir mocarelu, gorgonzolu i sir trapist sve sjediniti. Na tanjir 
servirati meso prilog salatu i pomfrit.

Savet

Prijatno vam želim.

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 20 min


