Svarcvald maffin

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

ljga

150 gSecera

100 miulja

250 mimleka

3 kasikekakao praha

1 kesicapraska za pecivo
250 gbrasna

1.5 dlcokoladnog mleka
48 zrnaviSanja

100 gdlag krema

Priprema

Jaja penasto izmutimo sa Secerom.
Dodamo uljei mleko i promeSamo.
U dobijenu smesu dodamo kakao prah i postepemo brasno sa praSkom za pecivo uz neprekidno meSanje.

Smesu sipamo u kalup za maffin oblozen papirnim korpicama u svaku korpicu stavimo po dva zrna visanja bez
kostice.



Pecemo 20 minuta na 180 C.

Gotove mafine povadimo iz tepsije i svaku zalijemo sa kaSikom cokoladnog mleka. Vruc maffin satoplim
cokoladnim mlekom.

K ada se ohlade skinemo korpice i ukrasimo po Zelji. Slag krem razmutimo sa uputstva sa kesice.

Savet

Razhlaen mafin je pun pogodak u ovim toplim danima.



