Socni kolac sa visnjama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

djga

20 kaSikaSecera

23 kaSikebrasna

1 kaSikepraska za pecivo
lvanil Secer

200 mljogurta

50 mlulja

oko 400 gvisanja

Priprema

Secer i vanil Secer umutiti sajajima zatim dodati jogurt pa ulje, a postepeno dodavati brasno koje smo prome3ali
sa praskom za pecivo. Pravougaoni pleh srednje velicine namazati uljem i posuti braSnom. Sipati testo na koje
stavljamo visnje tako sto ih guramo prstom do dna, a zatim stavimo prostale visnje odgore da malo upadnu u
testo. Zagrejati rernu na 250C peci oko 20-30 minuta dok ne porumeni. Posuti prah Secerom. Prijatno!

Savet

Ova kolamozete praviti i sadrugim sezonskim voem ali je meni ngjleps savisnjama...



