Vocni kolac (21)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

10 kaSikaSecera

10 kaSikaulja

10 kasikamleka

10 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
800 mldomaceg soka od jagode
8 kaSikasecera

2 pudinga od vanile

300 mlvode

200 gslaga

300ml + 2 Soljicemleka

Priprema

Sok od jagode: 3kg jagoda (iz hladnjaka) ostaviti da se odledi, izgnjeciti rukamai procediti 2 putakroz sitnu
cediljku, ubaciti 350gr Secerai Solju vode. MeSati rukom dok se Secer neistopi i sipati u flase, drzati u frizideru
4-5 jer se posle toga ukiseli. Ispadne vise nego &to treba za kolac, ali resto o ostane popijte jer je to prava
vitaminska bomba.

Umutiti 2 belanca sa 10 kaSika Secera. Ubaciti Zumancai umutiti. Zatim dodati 10 kaSika mleka, 10 kasika ulja,
10 kaSika brasnai 1 prsak za pecivo. Peci u podmazanom plehu (moj je bio cetvrtast) na 180 stepni dok ne
porumeni (pipnete cackalicom). Ispecen vreo patiSpan] preliti sa dve Soljice hladnog mleka



Staviti 800ml soka od jagoda i 8 kaSika Secera da se kuva. Razmutiti 2 pudinga od vanile u 300ml vode i polako
Sipati u provreo sok i meSati na laganoj vatri dok se ne zgusne. Kada se zgusne sipati preko patiSpanjai ostaviti
da se prohladi.

Umuititi 200 g Slaga sa 300 ml mlekai premazati preko fila. Ostaviti kolac da se dobro ohladi pa seci na kockei
sluZiti. Prijatno!

Savet

Ubedljivo najleps i ngjuksuniji Slag, da bi doZivljg bio kompletan, jeste moravkin. Jako ukusan i podsea na
nekadasnji, ja ga nisam nasla, uzela sam ona sa barbikom i iskreno nisam oduSevljena...



