Krmenadle sa suvim dljivama

Sastojci

Potrebno je:

2 kg svinjskih krmenadli

300 g suvih dljivabez kostice
1 caSicarakije djivovice

1 kesica sosa za pecenje

ulje

so

Priprema

I secene krmenadle blago posoliti, premazati uljem i naliti caSom vode i rakijom. Pokriti folijomi i peci.
Pred krgj u sok od pecenja, umesati sosi dodati suve djive, predhodno potopljene u mlakoj vodi.

Peci joS malo.



