
okoladne štanglice (2)

Sastojci

Potrebno je:

500 mlslatke pavlake
300 gcrne cokolade
120 gmargarina
500 gkeksa sa kakaom
150 goraha
200 grolera

Za glazuru:

200 gcrne cokolade

Priprema

U posudu staviti pavlaku, margarin i crnu cokoladu. Na tihoj vatri otopiti, voditi racuna da ne provri. Skinuti sa 
šporeta pa dodati lomljen keks, seckan orah i krupnije seckane rolere.

Sve sjediniti varjacom, isipati smesu na plato i poravnati. Rashladiti, a zatim cokoladu otopite na pari sa uljem i 
prelijte ceo kolac. Dobro rashladite i seci štanglice po želji. Prtijatno!

težina: lako

za: 30 osoba

vreme pripreme: 15 min



Savet


